
Стиль жизни
Вести Майорка 25

н и я - д е - С а н - Д ж о р д и  
(Colonia de Sant Jordi) и 
Кабрерой (Cabrera) или 
уху из двенадцати различ-
ных морепродуктов. 

Любители пеших гор-
ных прогулок могут ском-
бинировать экскурсию к 
горе Пуйчь-де-Ранда (Puig 

de Randa) и тремя её мо-
настырями с посещением 
ресторана Celler Bar 
Randa. Закалённые «же-
лудки» могут отведать 
здесь густой суп из суб-
продуктов (frito mallor-
quín), картошки, стручков 
красного перца, лука, чес-

руется поддержать про-
изводителей оливкового 
масла. Выпуская около 
1,3 млн 
тонн в год, 
они явля-
ются одни-
ми из са-
мых весо-
мых в ми-
ре. Одоб-
рение по-
д о б н о г о  
шага про-
з в у ч а л о  
не только 
со сторо-
ны круп-
ных зем-
л е в л а -
дельцев в 
А н д а л у -
сии, но и 
от мест-
ных крестьян.  

Пеп Оливер (Pep 
Oliver) из Совета по регу-

лированию защищённо-
го знака происхождения 
Oli de Mallorca привет-

ствует но-
вые пра-
вила. Экс-
перты по 
вопросам 
с а н и т а -
рии также 
подчерк-
нули не-
о б х о д и -
мое улуч-
шение ка-
ч е с т в а  
обслужи-
вания, так 
как в не-
к о т о р ы х  
рестора-
нах чисто-
та графи-
нов явно 

оставляет желать лучше-
го. 

Защитники окружаю-

щей среды и представи-
тели союза потребителей 
критикуют нововведение. 
Они предвещают повы-
шение цен в ресторанах 
и увеличение числа бы-
товых отходов и остатков 
масла.  

Как именно будет рас-
фасовано масло ещё не 
известно: в жестяных 
банках, стеклянных сосу-
дах или пластиковых бу-
тылках. Местные гастро-
номы не соглашаются с 
Мадридом. Пилар Кар-
бонель (Pilat Carbonell) 
из союза Restauració 
CAEB даже призывает 
членов к бойкотирова-
нию закона.  

Испанская инициатива 
по запрету на графины  
уже потерпела фиаско на 
Европейском уровне.  Те-
перь Испании предстоит 
действовать в одиночку. 

М. М. 
 
То, что не удалось во 

всей Европе, теперь при-
меняют на националь-
ном уровне: начиная с 
2014 года в ресторанах 
запрещается подача 
оливкового масла в гра-
финах. Одноразовые со-
суды нельзя будет за-
крывать или наполнять 
вновь. На их этикетках 
будет размещена инфор-
мация о содержимом 
масле. Министр сельско-
го хозяйства Мигель Ари-
ас Каньете (Miguel Arias 
Cañete) недавно сооб-
щил о содержании де-
крета, вступающего в си-
лу 1 января будущего го-
да. До 28 февраля раз-
решается использовать 
остатки, хранящиеся на 
складах. 

Таким образом плани-

Графинов для масла больше не 
будет Фото: С. Касес

Бойкот на розлив 
С 2014 года рестораны обязаны использовать одноразовые графины для масла

Густой суп 
caldereta из 
омара и трёх 
видов рыбы 
пробовал да-
же принц Фе-
липе вместе 
со своей же-
ной в Casa 
Manolo

нока и фенхеля. 
Можно быть уверен-

ным, что типичную майор-
кинскую колбасу с крас-
ным перцем (sobrassada) 
и маленькие кровяные 
колбаски (butifarrons) 
можно найти в рестора-
нах Can Matías i Miquel у 

автострады в сторону Ма-
накора (Manacor) и в El 
Cruce в Вилафранка-де-
Бонань (Vilafranca de 
Bonany). В Пальме пред-
лагаю ознакомиться с 
местными деликатесами 
в Celler sa Premsa. Благо-
даря особенной обста-
новке, с большими вин-
ными бочками и плаката-
ми коррид на стенах, ви-
зит сюда оставит незабы-
ваемые впечатления у 
вас и ваших близких. 

Кому такая тяжёлая и 
грубая пища всё-таки 
пришлась не по душе, и  
мучает изжога, тому по-
может отвар ромашки 
или тёплая минеральная 
вода без газа. Тогда при-
ятным, весёлым и «вкус-
ным» праздникам в май-
оркинском кругу уже ни-
чего не помешает. Feliсes 
fiestas!

Sa Farinera, Camino Son 
Fangos, Ca’n Pastilla, от-
крыто ежедневно, 19:00-
2:00, тел.: 971-262-011, 
www.safarinera.com 
 
Ca’n Torrat, Camino 
Maravillas 25, El Arenal, 
открыто ежедневно, 
13:00-02:00,  
тел.: 971-262-055, 
www.cantorrat.com 
 
Casa Jacinto, Cami de 
Tranvia 37, Génova, еже-
дневно, 13:00-1:00,  
тел.: 971-401-858, www. 
casajacintomallorca.com 

Mesón Ca’n Pedro, 
Carrer Rector Vives 14, 
Génova, ежедневно, 
12:30-00:30,  
тел.: 971-702-162 
 
Casa Manolo, Plaça 
Sant Bartomeu 1, Ses 
Salines, открыто с 25 
декабря по 6 января, 
тел.: 971-649-130, 
www.bodegabarahona.com 
 
Celler Bar Randa, Calle 
Iglesia 24, Randa, время 
работы: 9:00-24:00, в 
среду закрыто,  
тел.: 971-660-989 

Can Matias i Miquel, 
Carretera Manacor 279, 
Palma, ежедневно: 13:00-
16:30, сб, 21:00-24:00, 
тел.: 971- 427-320 
 
Celler sa Premsa, Plaça 
Obispo Berenguer de 
Palou 8, Palma, 12:00-
16:00, 19:30-23:30,  
тел.: 971-723-529, 
www.cellersapremsa.com 
 
El Cruce, Carretera Palma-
Manacor, км 41, Vilafranca 
de Bonany, пн-чт, 6:00-
22:30, пт-вс, 6:00-23:30, 
тел.: 971-560-073

Традиционные майоркинские рестораны

Улитки в от-
варе из 

костей окоро-
ка и трав – 
деликатес 

острова (сле-
ва). Для лю-

бителей мяса: 
баранья ло-

патка (внизу)


