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Стиль жизни

Город Инка (Inca) зна-
менит ассортиментом то-
варов из кожи. Здесь не-
которые фабрики пред-
лагают и обувь очень вы-
сокого качества. Одна из 
них Munper, расположена 
на автостраде между 
Пальмой (Palma) и Аль-

кудией (Alcúdia). Пред-
приятие предлагает наи-
более полный ассорти-
мент обуви и других ко-
жаных изделий на Май-
орке. Обувь Munper – это 
синомим качества и сти-
ля. Качество гарантиру-
ется благодаря тщатель-

ному отбору натуральной 
кожи, используемой для 
изготовления, и внима-
нию к малейшим дета-
лям. Каждая пара обуви 
– это эксклюзивное изде-
лие, отражение истории, 
традиций и культуры 
Майорки. 

Команда профессио-
налов Munper всегда го-
това сшить вам обувь на 
заказ. В магазине Munper 
также есть отдел outlet, 
где представлены обувь, 
сумки, пояса и разные 
вещи по невероятно низ-
ким ценам. 

В магазине есть отдел outlet, где представлены обувь, сумки, пояса и другие вещи по сниженным ценам.

В главной роли – кожа
Магазин Munper в Инке предлагает обувь и другие стильные вещи

корреспондента «Вести 
Майорка». «Главные ин-
гредиенты для нас – это: 
красное домашнее вино, 
свежий апельсин и ли-
мон, фанта и спрайт, 
апельсиновый и банано-
вый ликёры, бренди, са-
хар и лёд, – поясняет Ми-
хаил. – Вино не обяза-
тельно должно быть до-

рогим, вкусовые качества 
напитка мало зависят от 
дороговизны вина». Сна-
чала он нарезает малень-
кими кусочками цитрусо-
вые, бросая их в кувшин, 
добавляет туда сахар, по-
том наливает 50 мл бана-
нового и апельсинового 
ликёра, 20-30 мл бренди 
и, в заключение, всё пе-

ремешивает. «Теперь на-
до добавить побольше 
льда, ведь в жаркую пого-
ду напиток должен осве-
жать, – советует Михаил. 
– Лёд заливаем 75 мл 
фанты и 100 мл спрайта, 
причём важно чтобы фан-
та была апельсиновая, 
лимонная – убивает 
вкус». В конце он налива-
ет красное вино в кувшин, 
добавляя по вкусу ещё 
немного лимонада, и 
тщательно размешивает. 
Опытному бармену пона-
добилось всего пять ми-
нут на приготовление это-
го прохладительного на-
питка. «Многие посетите-
ли заказывают сангрию, 
но русские, честно гово-
ря, больше любят пить 
сангрию с шампанским 
вместо вина. Мы ис-
пользуем те же самые 
продукты плюс клубни-
ку», – рассказывает Ми-
хаил.  

Попробовав красную и 
белую сангрию, коррес-
пондент подвела итоги: 
традиционная сангрия на 
вкус мягче, так как из-за 
вина в ней меньше газа. А 
сангрия с шампанским и 
клубникой – игристее, 
имеет более свежий вкус 
с тонким фруктово-цве-
точным ароматом. 

Летом рекомендуется 
подавать напиток охлаж-
дённым, зимой – подогре-
тым, сдобренным кори-
цей, гвоздикой и мускат-
ным орехом, но это уже 
немного напоминает не-
мецкий зимний напиток 
глинтвейн.

Рецепт 
 
Белая сангрия с  
клубникой 
 
Ингредиенты: 
1 стакан персикового сока 
1,5 стакана мускатного вина 
1 бутылка сухого белого  
вина 
1 апельсин 
1 лайм 
1 лимон 
6-7 клубник 
1 персик 
лёд 
 
Приготовление: 
Цитрусовые тонко на-
режьте. Клубнику и персик 
нарежьте на дольки. Сме-
шайте все ингредиенты в 
кувшине. По желанию по-
давайте со льдом. 
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